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Lapoutroie / Une “premlere" dans le Haut-Rhin

La fontaine au lait frais bio

Du lait a toute heure, sept jours sur sept, frais et bio de surcroit. Mercredi prochain, Jean Bernard Perrin, un éleveur de Lapoutrone va mstaller
une fontaine automatique sur un parking, un peu avant I'entrée du village. ‘

B Les vaches du lieu-dit Sur
le Mont ignorent que leur lait
servira'a une opération pilo-
te. Elles se moquent bien de
savoir que chacun pourra en
prendre possession via une
fontaine & lait, sorte de distri-
buteur automatique qui pren-
dra place sur le parking de la
fromagerie "De la graine au
lait", entre Orbey et Lapou-
troie..

«C’est comme si
les gens trayaient
la vache...»

Il suffira ‘de venir avec sa
bouteille en verre ou en plas-
tique.  Et de puiser 10cl de
lait au minimum moyennant
une piece de dix cents et jus-
qua plusieurs litres, & 1€
chacun. Détail qui compte: la
machine ne rend pas la-mon-
naie.:

Jean-Bernard Perrin a em-
prunté son idée aux Italiens,
créateurs et grands habitués
de ce type de fontaine «En
France, le systéme se dévelop-

pe, mais la mienne est la pre-
miére dans le Haut-Rhin.» La
deuxiéme, il limplantera a
Ingersheim, devant le maga-

Jean-Ber‘nar‘d Perﬁn véut prbpoSer sdn lait bio au plu‘s grahd nombre. (Photo DNA - Git Michel)

sin Biocoop, au. cours: du
mois de mars. La fontaine se-
ra protégée par une petite ca-
bane, montée par ses soins et

iltustrée d'une fresque réali-
sée parl'artiste de Riquewihr
Antoine Brellmann. «Pour po-
ser sa bouteille, il faut ouvrir

~«Mon but est d'avoir un reve-

‘une trappe ornée dun pis.

Cest comme “si. les - gens
trayaient la vache...-A coté, il

a. peint une grand-mére "qui’

présente ses recettes. »

- 22 vaches
et 130000 litres

L'éleveur, qui a-créé son
exp101tat10n en 1987 et est
passé au bio en 1999, travail-
le seul. C’est une des raisons
qui lont poussé & innover.

nu supplémentaire, éventuelle-
ment pour prendre un associé
et disposer d'un peu de temps
libre. Je voulais: aussi- trouver
un.. moyen  permettant . aux

-gens de trouver: facilement du
lait - frais- bio.» Une denrée

que I'on ne trouve générale-
ment qu'a la ferme ou alots
dans de trés rares grandes
surfaces.

Son lait 130 OOO litres cha-
que année- est cherché tous

les deux jours par un camion .
de. la société Lactalis: pour:

étre acheminé & Corcieux;

son  sidége vosgien, puis a

Lyon o il est mis en boutell-
les UHT.

Uniquement de 'herbe
et du foin séché

Ce producteur de lait «haut
de gamme» commme il le défi-
nit n’offre que de I'herbe et
du. foin 'séché a ses vingt-
deux vaches (entourées de
leurs familles de veaux et gé-
nisses). Une nourriture pro-

yvenant de ses 55 hectares de

prairie naturelle. «Je ne prati-
que’ pas . Uensilage. L’herbe
qu’on récolte: humide est -un
produit - fermenté. Au niveau
microbiotique, ce n'est: pas
lidéal. » Les effluents o’ eleva-
ge sont tous compostes sur
place:

Le pro;et de Iagr1cu1teur a
été soutenu par la commu-
nauté de communes de la
vallée de Kaysersberg et a bé-
néficié des aides de la Région
et du Département qui pren-
nent en charge la moitié de
son investissement chiffré &
20000€. _M.F.




